
¥5,900
（6,490）

・仔羊のロースト 南仏風ソース（＋￥2,000）

・和牛のロッシーニ フレッシュトリュフ (+¥1,500)

・和牛のロティ ポルト酒のソース（＋800）

・博多地鶏 胸肉の低温調理
マデラ酒のソース

・鴨のコンフィ

アミューズ・ブーシュ

・

【季節の前菜 3品】
・

【メイン料理】

下記より一品お選びいただけます

【本日のデザート】

・トリュフのバスクチーズケーキ ・大人のティラミス

・ヴァローナ66％使用 ガトーショコラ



¥4,900
（5,390）

アミューズ・ブーシュ

・

【季節の前菜 3品】
・

【メイン料理】

下記より一品お選びいただけます

【本日のデザート】

・トリュフのバスクチーズケーキ ・大人のティラミス

・ヴァローナ66％使用 ガトーショコラ

・仔羊のロースト 南仏風ソース（＋￥2,000）

・和牛のロッシーニ フレッシュトリュフ (+¥1,500)

・和牛のロティ ポルト酒のソース（＋800）

・本日の鮮魚 ポワレ

・博多地鶏 胸肉の低温調理
マデラ酒のソース

・鴨のコンフィ


